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Zutaten (fur 4 Personen)

300 g vegane Fleckerl / 250 g WeiBkraut / 250 g R&uchertofu / g
1 Zwiebel / Chiliflocken / frischer Thymian / Olivendl / Salz / Y
Pfeffer a. d. Muhle

Zubereitung

1. Zwiebel schilen, halbieren und in feine Streifen schneiden.
WeiBkraut halbieren, den Strunk heraus schneiden und das
Kraut in Fleckerl (kleine Quadrate) schneiden. Rauchertofu
klein wiirfeln.

Erhaltlich in 20/24/26/30 cm
Mehr Infos unter www.riess.at

2. Fleckerl nach Anleitung in reichlich kochendem Salzwasser
bissfest kochen, abseihen, kalt abschrecken und zur Seite
stellen. 2-3 EL Olivendl in einer Pfanne erhitzen und die Tofu-
wdrfel scharf anbraten. Zwiebel und Kraut hinzufuigen und
einige Minuten weich schmoren. Mit Chiliflocken, frischen
Thymianblattchen, Salz und Pfeffer kraftig wurzen. Fleckerl
unterrihren, noch einmal alles abschmecken und servieren.
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